
Leidsekade 39, 2266 BJ Leidschendam, 070 – 320 0180, info@puurr.nl, www.puurr.nl

handige informatie
Allergenen: Het is niet uitgesloten dat onze producten  
allergenen bevatten, onze medewerkers kunnen u hier meer 
informatie over geven indien gewenst.

Dieet: Heeft u een speciaal dieet of producten die u  
absoluut niet mag nuttigen? Meld dit dan bij één van onze  
medewerkers, wij kunnen onze gerechten (in overleg met ons 
keukenteam) desgewenst voor u aanpassen.

Iets te vieren?: Uw bruiloft, borrel, verjaardag,
vergadering, jubileum of zakelijk evenement bij ons vieren?  
Dat kan, vraag gerust naar onze mogelijkheden en  
arrangementen!

e-choppers De buurt verkennen of een rondje Vlietlanden.  
Lekker cruisen op onze E-bikes! Vraag onze medewerkers naar 
de mogelijkheden. 

SUPPEN: Wist u dat u bij ons ook kunt SuPPen aan de Vliet? 
Hartstikke leuk en ontzettend goed voor je lijf ! Vraag onze  
medewerkers naar de mogelijkheden. 



Soep van pomodoritomaten  .......................................... 6
Parmezaan Crème | Basilicum | Bussing Brood | Roomboter    

Romige soep van knolselderij    ................................... 7 
Gekookt Ei | Beenham | Bussing Brood | Roomboter   

Tosti Classique   ................................................................ 5 
Boeren Achterham | Kaas | Saus naar keuze     

Tosti Caprese   ................................................................... 6 
Mozzarella | Tomaat | Basilicum | Pesto   

Tosti Geitenkaas    ............................................................ 7 
Geitenkaas | Walnoten | Honing

Wij serveren al onze gerechten 
met wit of bruin Bussing Brood  

Onze liefde voor brood gaat verder dan alleen aandacht 
voor product en proces. Vanzelfsprekend hebben 

we vanuit ons vakmanschap een scherp oog voor de 
allerbeste ingrediënten. Met de techniek van vandaag 

garanderen we continue kwaliteit op absoluut topniveau. 
Maar de kennis en het gevoel voor de perfecte smaak is 
een erfenis van de generaties Bussing-bakkers die ons 
voorgingen. Al 4 generaties bakken wij, als Bussing, 

knapperig, geurig en smaakvol brood. De finesse zit in 
de beheersing van het ambacht. Dat was vroeger al zo en 

is vandaag de dag nog steeds zo.

SOEPEN    

TOSTI'S     

Lunchmenu

Rundvleescroquetten ...................................................... 9
2 Van Dobben Croquetten | 2 Boterhammen | 
Mosterdmayonaise | Roomboter
 
Kalfscroquetten    ............................................................ 9 
2 Van Dobben Croquetten | 2 Boterhammen |  
Mosterdmayonaise | Roomboter

Uitsmijter    ....................................................................... 9 
Beleg naar keuze | 3 Eieren | 2 boterhammen | 
Roomboter 

Omelet    ............................................................................. 10 
Beleg Naar Keuze | 3 Eieren | 2 Boterhammen |  
Roomboter

CROQUETTEN & EIEREN  

( 11.00 – 17.00 uur )

BLT Sandwich   ................................................................... 9
Bacon | Lettuce | Tomato | Mayonaise  
  
ClubsanDwich Kip    ......................................................... 11 
Sla | Tomaat | Gekookt Ei | Kipfilet | Bacon | Mayonaise
 
Clubsandwich Zalm   ...................................................... 12 
Gerookte Zalm | Tomaat | Komkommer | Sla | 
Rode Ui | Citroenmayonaise  

Vegan Club    ..................................................................... 12
Sla | Tomaat | Komkommer | Hummus | Avocado  
  
Supplement frietjes met mayonaise   .......................... 3  

ONZE CLUBS  



Old Amsterdam   ............................................................... 8
Old Amsterdam | Grove Mosterd | Amsterdamse Uitjes | 
Cornichons
  
Pittige kip       ..................................................................... 9 
Pittige Kipfilet | Warm | Verse Groente | Pikante Saus 
 
Rundercarpaccio ............................................................. 10 
Truffelmayonaise | Pijnboompitten | Parmezaanse Kaas | 
Rucola

Gerookte Zalm    ............................................................... 11 
Kappertjes | Dille crème | Rode Ui | Radijs | 
Kapperappeltjes

CAESAR Salad      ...............................................................14
Romeinse sla | Croutons | Gerookte Kip | Gekookt Ei | 
Caesardressing | Parmezaanse Kaas | Tomaat | Brood |  
Roomboter
  
Salade “Riche”  ................................................................16 
Gerookte Paling | Hollandse garnalen | Gerookte zalm | 
Gekookt Ei | Avocado | Croutons | Cocktailsaus | Brood 
| Roomboter

Maaltijdsalades            

OP WIT OF BRUIN BROOD  

klassiekers   
Kipstaté van vieveen .......................................................16
Pindasaus | Gebakken Uitjes | Zoetzure Komkommer | 
Regenboogkroepoek | Frietjes | Mayonaise
  
The Big Burger   ................................................................18 
100% Rundvlees | Truffelmayonaise | Bacon | Sla | 
Tomaat | Ui | Jalapeño | Frietjes | Mayonaise 

Fish & Chips     ..................................................................18
Van Kabeljauw | Remouladesaus | Citroen | Frietjes | 
Mayonaise | Salade



BrEekbrood met smeersels      ....................................... 6 
Vegetarische Likkepot | Huisgerookte Olijfolie | Aïoli   

Nootjes   .............................................................................. 2 
Schaaltje met notenmix   

Portie kaas    ...................................................................... 7 
Old Amsterdam | Blokjes | Grove Mosterd | 
Amsterdamse Uitjes | Cornichons

Nacho’s   ............................................................................. 7 
Jalapeño | Crème Fraiche | Rode Ui | Kaas | Guacamole

Bitterballen  ...................................................................... 8 
8 Stuks | Van Dobben | Mosterd  

Kipstrips  ............................................................................ 8 
8 Stuks | Gekruid Kipfilet | Pittige Sriracha  

Garnalenvlinders ............................................................. 8 
8 Stuks | Gepaneerd | Chilisaus   

Kaastengels ....................................................................... 8
8 Stuks | Krokant Jasje | Mosterdmayonaise  

Bittergarnituur Normaal  ............................................15 
16 Stuks | 4 soorten | 4 sausjes    

Bittergarnituur Groot  ................................................. 22 
24 Stuks | 4 soorten | 4 sausjes  

Bittergarnituur Mega   ................................................. 29 
32 Stuks | 4 soorten | 4 sausjes  

Borrelplank ..................................................................... 20 
Breekbrood | Likkepot | Aioli | Olijfolie | 8 Snacks |  
Livarano | Old Amsterdam | Nootjes | Kapperappels | 
Amsterdamse Uitjes | Cornichons | Druiven |  
Trostomaat | Radijs | Manchego

BORREL & HAPJES 

COCKTAILS & GINS 

  

Chickenburger ................................................................... 8 
Friet | Appelmoes | Mayonaise 
 
Kipsaté    .............................................................................. 8 
Friet | Appelmoes | Mayonaise 

Fish & Chips     ................................................................... 9 
Friet | Appelmoes | Mayonaise  

KIDS DESSERT     .................................................................. 4
Vanille-ijs | Slagroom | Discodip 

KIDS

Van Kleef Gin Tonic    ........................................................ 8 
Van Kleef Gin | Fever Tree Indian Tonic | 
Komkommer | Citroen   

V2C Gin Tonic      ................................................................ 9 
V2C Dutch Dry Gin Classic | Fever Tree Indian Tonic | 
Gember | Citroen | Jeneverbes  

Bobby’s Gin Tonic    .......................................................... 9 
Bobby’s Gin | Fever Tree Mediterranean Tonic | 
Sinaasappel | Kruidnagel  

Pink Mombassa    .............................................................. 9 
Mombassa Gin | Fever Tree Mediterranean Tonic | 
Rood Fruit 

Aperol Spritz      ............................................................... 8 
Aperol | Cava | Bruiswater | Sinaasappel   

Mocktail  ............................................................................ 6 
Ginger Ale | Limoen | Munt | Gember  

( 14.00 – 18.00 uur)
( 20.00 – 23.00 uur)



Brood met smeersels  ..................................................... 6 
Breekbrood | Vegetarische Likkepot |  
Huisgerookte Olijfolie | Aioli   

Soep van pomodoritomaten  .......................................... 6
Parmezaan Crème | Basilicum | Bussing Brood |  
Roomboter  

Romige soep van knolselderij  ...................................... 7 
Gekookt Ei | Beenham | Bussing Brood | Roomboter   

Rundercarpaccio      ........................................................ 12 
Pijnboompitten | Parmezaanse Kaas | Rucola | 
Truffelmayonaise  

Zalmtartaar  ..................................................................... 13 
Kapper | Rode Ui | Dillecrème | Radijs | Crostini | 
Kapperappeltjes  

Garnalencocktail  ...........................................................14 
Hollandse garnalen | Sla | Limoen | Radijs | Cocktailsaus  

Gamba’s piri piri      .........................................................14 
Olijfolie | Knoflook | Rode Peper | Breekbrood  

Steak Tartaar  ..................................................................14 
Cornichon | Gesnipperd Ui | Kapperappeltjes |
Peterselie | Crostini | Truffelmayonaise | Kwarteleitje 

Gerookte paling  ...............................................................15 
Toast | Komkommerkrullen | Radijs | Citroen Crème  

Salade geitenkaas    ........................................................ 11 
Honing | Gekarameliseerde Walnoten | 
Komkommerlint | Rood Fruit | Balsamicodressing
 
Tartaar van Velzen  ........................................................ 12 
Peen | Pastinaak | Mosterd | Kruiderijen | Crostini’s
Gefrituurde Kappertjes | Wasabimayonaise

VOORGERECHTEN
SOEP & BROOD

DE KLASSIEKE ENTREES  

VEGETARISCH 



Kipstaté van vieveen     ....................................................................................................................................................................... 16 
Pindasaus | Gebakken Uitjes | Zoetzure Komkommer | Regenboogkroepoek | Frietjes | Mayonaise  

Chicken Burger   ................................................................................................................................................................................... 17 
Srirachamayo | Sla | Tomaat | Komkommer | Frietjes | Mayonaise  

The Big Burger   .................................................................................................................................................................................... 18 
100% Rundvlees | Truffelmayonaise | Bacon | Sla | Tomaat | Ui | Jalapeño | Frietjes | Mayonaise 

BURGERS & SATE 

SALADeS & PASTA   

HOOFDGERECHTEN
If you're not the one cooking, 

stay out of the way 
and compliment the chef.

Michael Strahan

""

,

Sliptongen (2 stuks) ........................................................ 17 
Sliptongen (3 stuks) ........................................................21
Remouladesaus | Citroen | Frietjes | Mayonaise | Salade 
Wijntip: Montes Reserva Sauvignon Blanc.  ............ glas 5,75
 
Fish & Chips    ....................................................................18
Kabeljauw | Remouladesaus | Citroen | Frietjes | 
Mayonaise | Salade
Wijntip: Montes Reserva Sauvignon Blanc.  ............ glas 5,75

zeebaars    ......................................................................... 19 
Wortelpuree | Parisienne groenten | Antiboise  |
Frietjes | Mayonaise | Salade
Wijntip: Montes Reserva Chardonnay  ............. ....glas 5,75   

rumpsteak ......................................................................... 19
Stroganoffsaus | Parisiennegroente | Trostomaat |  
Frietjes | Mayonaise | Salade  
Wijntip: Montes Reserva Merlot  ........................... glas 5,75
  
Steak Tartaar     .............................................................. 22 
Truffelmayonaise | Cornichon | Gesnipperd Ui | 
Kapperappeltjes | Peterselie | Crostini | Frietjes | 
Mayonaise | Salade | Kwarteleitje
 
Tournedos    ..................................................................... 25 
Gebakken spek | Ui | Champignons | Jus | Frietjes | 
Mayonaise | Salade
Wijntip: Montes Cabernet Sauvignon  .................. glas 5,75

visgerechten vleesgerechten 

Tagliatelle      .................................................................... 12 
Truffelroomsaus | Knoflook | Peper | Sjalot | 
Parisienne Groenten 
Supplement Gamba’s  ......................................................... 4 

CAESAR SALAD   ..................................................................14 
Romeinse Sla | Croutons | Gerookte Kip | Gekookt Ei | 
Tomaat | Parmezaanse Kaas | Caesardressing | 
Breekbrood | Roomboter  

Salade “Riche”  ................................................................16 
Gerookte Paling | Hollandse Garnalen | Gerookte zalm | 
Gekookt Ei | Avocado | Croutons | Cocktailsaus | 
Bussing Brood | Roomboter 



Super ijskoffie  ................................................................. 6 
Maken we zelf | Shot espresso | Vanille-ijs | Slagroom   

Koffie Van Kleef    .............................................................. 7 
Koffie naar keuze | Van Kleef Likeur naar keuze  

dame blanche  .................................................................... 7 
Vanille-ijs | Warme Chocoladesaus | Slagroom  |
Gebrande Amandelen  

AppeltaarT  ......................................................................... 8 
Boeren Roomijs | Karamel | Slagroom | Kletskop   

Koetjesreep Cheesecake   ................................................. 9 
Yoghurt Bosvruchtenijs | Slagroom | Pencil

Parade van Desserts    .................................................... 10 
Creatie van verschillende desserts     
Wijntip: dessertwijn van montes  ...................................... 5

Kaasplateau    ................................................................... 11 
Chevre | Époisses | Bleu D’Auvergne | Manchego |  
Walnoot | Kletzenbrood | Vijgenchutney  

Glaasje Rode Port  ............................................................... 4
Glaasje Colheita Port 1998 ................................................ 6

DESSERTS   

Voorgerechten

dessert

hoofdgerechten

Salade Geitenkaas
Honing | Gekarameliseerde Walnoten | Komkommerlint
Rood Fruit | Balsamicodressing 
Of
Rundercarpaccio
Pijnboompitten | Parmezaanse Kaas | Rucola |  
Truffelmayonaise  
Of
Zalmtartaar
Kapper | Rode Ui | Dillecrème | Radijs | Crostini |  
Kapperappeltjes

Parade van desserts 

Tagliatelle
Knoflook | Peper | Sjalot | Parisienne groente |  
Truffelroomsaus
Of
Zeebaars
Antiboise | Parisienne groente | Wortelpuree |  
Frietjes | Mayonaise | Salade
Of
RumpsteaK
Stroganoffsaus | Trostomaat |  
Frietjes | Mayonaise | Salade

Keuzemenu voor groepen (vanaf 8 pers.) 
Brood-voorgerecht-hoofdgerecht 29
Brood-hoofdgerecht-dessert 29
Brood-voorgerecht-hoofdgerecht-dessert 35 

Breekbrood 
Op de tafels serveren wij brood met huisgemaakte  
vegetarische likkepot, huisgerookte olijfolie en aioli



WINES
Witte Huiswijn  ..................................................4,5 ........22
Frankrijk | Cailllou Sauvignon Blanc | Fruitig | Citrus | 
Meloen | Mango | Sterfruit    

Rosé Huiswijn .................................................... 4,5 ........22
Frankrijk | Caillou Gamay Rosé | Levendig | Framboos | 
Rode besjes | Aardbei   

rode Huiswijn  ................................................... 4,5 ........22 
Frankrijk | Caillou Malbec | Zwoel | Zacht | Rijp fruit | 
Zoethout | Vanille

The V-Rosé 0,75L  ............................................................. 30
Spanje | Valencia | Rood fruit | Bloemig | Fris | Lichtzuur  

The V-Rosé 1,75L ................................................................70 
Spanje | Valencia | Rood fruit | Bloemig | Fris | Lichtzuur 

The V-Rosé 3L (dubbele magnum) ................................ 125 
Spanje | Valencia | Rood fruit | Bloemig | Fris | Lichtzuur

Montes Late Harvest Gewürztraminer ..................  5 
Dessertwijn | Groene Appels | Abrikoos | Vol |  
Levendige zuren  
Heerlijk bij zoete desserts Montes Reserva Chardonnay ..................... 5,75 ...... 28,50

Abrikoos | Perzik | Grapefruit | Tropisch fruit | Vanille  

Montes Reserva Sauvignon Blanc............ 5,75 ...... 28,50 
Frankrijk | Caillou Gamay Rosé | Levendig | Framboos | 
Rode besjes | Aardbei   

Montes Reserva Cabernet Sauvignon  ........ 5,75 ...... 28,50 
Rijp rood fruit | Vanille | Karamel | Mokka ......................  

Montes Reserva Merlot ................................ 5,75 ...... 28,50 
Pruimen | Aardbei | Laurier 

Montes Alpha Cabernet Sauvignon  
Robijnrode Kleur | Rode Bessen | Jam | Cederhout | Elegant
Lekker bij Rundvlees | Friet | Eieren | Rood Vlees
Per fles, 75 cl, 5 glazen ......................................................37
Magnum, 150 cl , 10 glazen ..............................................70

  
Montes Alpha Chardonnay ............................................37 
Tropisch Fruit | Fris | Banaan | Eikenhout 
Lekker bij vis, schaaldieren, kaas, pasta en roomsauzen
 

Montes Alpha Pinot Noir   .............................................37 
Heldere Kleur | Zoethout | Pruimen | Zwarte Bessen | 
Karamel 
Lekker bij roomsoepen, Paddenstoelen | Gekruide  
gerechten 

huiswijnen     The V-Rose       

Dessertwijn      
Montes Reserva    

Montes Alpha     

Montes
Montes is toonaangevend in Chili en stond aan de basis 
van de kwaliteitsslag die het land heeft doorgemaakt. 
Aurelio Montes sr. werd hiervoor gekozen tot meest 
invloedrijke wijnmaker van Chili.

In 1987 was het Aurelio Montes en 3 partners die het 
initiatief namen om een wijnbedrijf op te starten met als 
doel de volledige potentie van Chili als wijnland te benutten 
en de hoogst mogelijke kwaliteit wijn te produceren. Dat is 
inmiddels aardig gelukt, Montes is een van de absolute 
topproducenten in Chili en Aurelio werd recent nog 
gekozen tot meest invloedrijke wijnman van het land. 
Montes beschikt over vijf wijngaarden. Drie ervan bevinden 
zich in Curico Valley en twee in Colchagua Valley, samen 
beslaan zij een oppervlakte van 600 ha. In 2004 is er in 
Alpalta een totaal nieuwe winery gebouwd die volgens de 
Chinese Fengh Shui filosofie is opgezet. Inmiddels heeft ook 
Aurelio jr. zijn sporen als wijnmaker verdiend en samen met 
zijn vader vormt hij een hecht en succesvol team.

Kenmerkend voor het wijnhuis is de indrukwekkende, 
halfronde ondergrondse kelder die in het hart van het 
gebouw ligt. 800 nieuwe Franse eikenhouten vaten met de 
beste Montes-wijnen worden begeleid door gregoriaanse 
gezangen, wachtend om een nieuw hoofdstuk in onze 
geschiedenis te worden. In 2020 is Montes uitgeroepen tot 
het beste wijnhuis van Chili en #4 van de wereld.



Sparkling
Cava L’Anae Brut  .............................................. 5,75 ... 28,50
Spanje | Catalonië | Fris | Wit Fruit | Mineralen | 
Levendige Bubbels  

Champagne Jacquart Mosaïque Brut
Halve Fles 37,5 cl (3 glazen) ............................................ 35 
Gewone Fles 75 cl (6 glazen) ........................................... 69
Magnum 150 cl (12 glazen) ............................................ 135
Jéroboam 300 cl (24 glazen) ...........................................269

bubbles         

Jacquart
Champagne Jacquart is een succesvol wijnhuis door haar 
hoge kwaliteitsstandaard. Dit is ook de reden dat dit merk 
vooral in de betere horeca een prominente plaats inneemt op 
de wijnkaart.

Champagne Jacquart  is in 1962 opgericht door een kleine 
groep wijnboeren die gezamenlijk een nieuw merk wilden 
lanceren om zo minder afhankelijk zijn van de grote handel-
shuizen. Inmiddels is Jacquart zelf uitgegroeid tot een van de 
grotere bedrijven in de regio. Zij verwerken de druiven van 
ruim 800 hectare wijngaard in 130 dorpen verspreid over 
de Montagne de Reims, de Vallée de la Marne en de Côte 
des Blancs. Daaronder vallen 10 dorpen met de status van 
grand cru en 22 met die van premier cru. Mede hierdoor ligt 
het gemiddelde kwaliteitsniveau op de zogeheten ‘échelle des 
crus’ boven de 90%. De wijnen van Champagne Jacquart 
worden gekenmerkt door een relatief hoog aandeel Chardon-
nay. De wijnen van Champagne Jacquart zijn te vinden op 
een groot aantal wijnkaarten van toprestaurants binnen en 
buiten Frankrijk.



DRINKS
AQUA DI PANNA 0,25 ..............................................€ 3,00
SAN PELLEGRINO 0,25 .............................................€ 3,00
COCA COLA  ............................................................€ 3,00
COCA COLA ZERO .....................................................€ 3,00
FANTA ORANGE .......................................................€ 3,00
FANTA CASSIS  .......................................................€ 3,00
SPRITE ...................................................................€ 3,00
TONIC ................................................................... € 3,25
BIITER LEMON ....................................................... € 3,25
GINGER ALE ........................................................... € 3,25
RIVELLA ................................................................ € 3,25
FUZE TEA SPARKLING .............................................. € 3,25
FUZE TEA GREEN ..................................................... € 3,25
CHOCOMEL ............................................................. € 3,25
FRISTI ................................................................... € 3,25
APPELSAP (BIO) ......................................................€ 3,50
PERENSAP (BIO) ......................................................€ 3,50  
TOMATENSAP (BIO) .................................................€ 3,50
VERSE JUS D’ORANGE ..............................................€ 4,75
AQUA DI PANNA 0,75 ............................................. € 5,50
SAN PELLEGRINO 0,75 ............................................ € 5,50

KOFFIE ....................................................................€ 2,75

ESPRESSSO .............................................................€ 2,75

THEE “LEGENDS” .....................................................€ 2,75

CAPPUCCINO  .........................................................€ 3,00

ESPRESSO MACCHIATO  ...........................................€ 3,00

WARME CHOCOMEL  ............................................... € 3,25

MET SLAGROOM  .....................................................€ 3,75

KoffiE VERKEERD  ...................................................€ 3,50

LATTE MACCHIATO  .................................................€ 3,50

VERSE MUNTTHEE  ...................................................€ 3,50

VERSE GEMBERTHEE ................................................€ 3,50

DUBBELE ESPRESSO  ................................................€ 3,75

GEBAK
Koetjesreep Cheesecake  .................................... € 3,50
Obama’s shortbread  ........................................ € 3,50
Appelgebak  ....................................................... € 3,50
Slagroom  ......................................................... € 0,50

KOUDE DRANKEN WARME DRANKEN

Bieren TAP 
Fluitje Heineken ...........................................................................  2,75

Vaasje Heineken ................................................................................. 3

Pul Heineken ...........................................................................................6

Brand Weizen 0,3 ........................................................................ 4,75

Brand Weizen 0,5  ......................................................................  7,50

witte speciaal bieren  ......................................................... 4,50

Bieren Fles
Affligem Blond ............................................................................. 5,50

Affligem Dubbel .......................................................................... 5,50

Affligem Trippel ......................................................................... 5,50

Heineken 0,0% ................................................................................. 3,25

Brand Weizen 0,0%  ................................................................. 4,50

amstel radler  .............................................................................. 3,50

BIEREN



Grand Marnier (Van Kleef) .........................................5
Tia Maria (Van Kleef) ..................................................5
Licor 43  .....................................................................5
DOM Benedictine .........................................................5
Cointreau (Van Kleef) .................................................5
Sambuca (Van Kleef) ...................................................5
Amaretto (Van Kleef) ..................................................5
LIMONCELLO (Van Kleef) ...............................................5
Bailey’s (Van Kleef) .....................................................5

Rode Port ...................................................................4
Colheita port 1998 .....................................................6
Witte Port ..................................................................4
Sherry droog..............................................................4
Sherry Medium ...........................................................4
Martini Bianco ...........................................................4
Martini Rosso ............................................................4
Jonge Jenever .............................................................4
OudE Jenever ...............................................................4
Vieux ...........................................................................4
Korenwijn ..................................................................4
Coebergh .....................................................................4
Campari ......................................................................4

Wodka .........................................................................5
Bacardi .......................................................................5 
Malibu ........................................................................5
Jägermeister ..............................................................5
Grappa ........................................................................5 
Tequila ........................................................................5 
Calvados .....................................................................6 
Cognac VSOP ...............................................................6  

Jameson ......................................................................5
Jack Daniels ...............................................................6
Glenfiddich 12 years .................................................. 7
Glenfiddich 15 years ..................................................9
Glenfiddich 18 years .................................................12

PORT, SHERRY, VERMOUTH

SPIRITS

Whisky' s

Liqueurs 



SUP is een afkorting van Stand Up Paddling een sterk groeiende sport en vond zijn oorsprong in Hawaï. Stand Up Paddling stijgt  
razendsnel in populariteit wereldwijd, en dat is niet voor niks! Want deze sport is geschikt voor iedereen, het is leuk en bovenal gezond.  

Bij Stand Up Paddling sta je op een SUP board en beweeg je jezelf voort met een peddel die je aan weerskanten door het water haalt.  
SUPPEN is een complete workout, je traint je benen, billen, armen, schouders en rug en het is een intensieve training voor je buikspieren.

SUPPEN kan bijna altijd, en iedereen kan het. De boards zijn lang en breed waardoor deze stabiel zijn  
en de techniek van het SUPPEN is makkelijk aan te leren.

PUURR VERHUURR

PuuRR aan de Vliet, Leidsekade 39, 2266 BJ LEIDSCHENDAM, Tel: 070 - 32 001 80, E-mail: info@puurr.nl

bij ons KUN JE een board huren op basis van beschikbaarheid, 
tot uiterlijk zonsondergang van april t/m september. 

Wij hebben 12 eenpersoons SUP’s en één zespersoons SUP, waardoor het  
dus ook ideaal is als groepsactiviteit met vrienden, collega’s of  
teamgenoten! Het vooraf reserveren is alleen mogelijk voor groepen.

OARD VOOR 1 PERS. MET PEDDEL 
•  1 uur €15,-
•  2 uur €25,-
•  Dagtarief €60,-

MEGASUP VOOR 6 PERS. MET PEDDELS 
•  1 uur €60,-
•  2 uur €100,-
•  Dagtarief €250,-


